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📌Référence : BOU-50000

Lieu : Alincthun 

Entreprise : Brasserie – Ouverture le 5 aout
🎯 Contexte

 L’établissement proposera une restauration sur place (42 couverts) et à emporter : burgers, welsh,
tartines, viandes, potjevleesch, pizzas, planches, etc.

Pour compléter son équipe, la brasserie recrute 1 commis de cuisine pour aout.

🧑‍🍳 Missions principales
Assister le cuisinier dans l’ensemble de ses tâches quotidiennes.
Réaliser la mise en place des préparations froides (tartines, planches, entrées…).
Participer à la préparation des plats chauds selon les consignes du chef.
Veiller au respect des règles d’hygiène et de sécurité alimentaire (HACCP).
Participer au nettoyage du poste et de la cuisine.
Polyvalence possible sur d’autres tâches selon les besoins (bar, salle, terrasse).

🔎 Profil recherché
Expérience en restauration appréciée, mais possibilité d’être formé.
Motivation, dynamisme et esprit d’équipe.
Polyvalence indispensable.
Permis B + véhicule obligatoires.

⏱️ Conditions de travail
CDD 1 mois à partir du 05 aout 
30 à 35h/semaine.
Horaires variables selon l’ouverture :

Lundi à jeudi : service du midi
Vendredi et samedi : midi + soir
Fermé le dimanche

📨 Pour postuler
Envoyez votre CV à  📧 belinda.soret@prochemploi.fr

#amieemploi

COMMIS DE CUISINE
CDD 1 MOIS  / contrat saisonnier
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